
PROSECCO DOC
BRUT
ORGANIC

RAPHAEL DAL BO

REGION		  VERFÜGBARE FORMATE	

Veneto

750 ml

WEIN

Der Prosecco DOC Brut ist ein hochwertiger Bio-Prosecco, der nachhaltig produziert wird – ohne den Einsatz von Pestiziden und 
Herbiziden. Nach der Weinlese werden die Trauben entrappt und gepresst. Die erste alkoholische Gärung erfolgt in Edelstahltanks, die 
zweite folgt den Grundsätzen der Charmat-Methode.

REBSORTE 	 Glera  
ALKOHOL 	 11,5% 
SÄURE 	 5,5 g/l
ZUCKER	 7,5 g/l
FARBE 	 Helles Strohgelb
DUFT 	 Angenehme fruchtige Aromen von Äpfeln mit zitrusartigen Blumennoten.
GESCHMACK 	 Feine, anhaltende Perlage, gut ausbalanciert.
FOOD-PAIRING 	 Perfekt als Aperitif, auch zu Aufschnitt und Fingerfood sowie zu Meeresfrüchten.
SERVIERTEMPERATUR 	 6°-8° C

* Die Auszeichnungen der aktuellen Jahrgänge und des aktuellen Bestands müssen mit dem Vertreter Ihres Unternehmens erneut
   überprüft werden.
** Alkoholgehalt, Säure und Restzucker können je nach Jahrgang variieren.


